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PERFIL ECONÓMICO Y SOCIAL

“Ocupa una superficie de 997 km2 
en el corazón del Penedès ”

TERRITORIO Y CALIDAD

El territorio  ocupa una superficie de 997 km2 en el corazón del Penedès 
histórico, abrazando total o parcialmente 46 municipios de las comarcas del Alt Penedès, 
Baix Penedès, Alt Camp, Baix Llobregat y Anoia. Del total de esta extensión, 22.966 hectáreas 
están dedicadas al cultivo de viñedo, y de éstas, actualmente 1.126 hectáreas se destinan a 
la elaboración de vinos espumosos . 

L a consolidación de una nueva realidad 
climatológica ha hecho que este 2023 se 
haya registrado la vendimia más prematura 

conocida en el territorio CORPINNAT. Empezó el 
27 de julio y acabó el 25 de septiembre.
Ha sido una vendimia en un estado sanitario 
inmejorable y, quizás, la más escasa que se recuerda. 
La vendimia manual ha permitido recoger la uva 
con mucho cuidado, con respeto hacia la planta 
que tanto ha sufrido a causa de la sequía.
La medida del grano de uva ha sido muy pequeña. 
Se prevé que los vinos serán concentrados y 
aromáticos, con muy buena aptitud para convertirse 
en espumosos de media y larga crianza, aptos para 
muy largas crianzas.
En total, las bodegas CORPINNAT han recogido 
5.877.159 kg de uva procedente de 1.232 hectáreas, 
de las cuales 644 son propiedad de las bodegas y el 
resto, de compra a viticultores mediante contratos 
a largo plazo. El 50% de la uva de CORPINNAT 

proviene de viñedos propies y el 50% restante es 
uva adquirida a viticultores independientes.
El rendimiento de los viñedos durante el 2023 ha 
sido de una media de 4.770kg por hectárea. Las 
variedades históricas han representado el 94% de 
la uva total, y el 6% restante son otras variedades.
Dando cumplimiento al Reglamento de Uso de la 
marca, las bodegas CORPINNAT firmaron contratos 
por un precio mínimo de 0,85€/kg, 25 céntimos de 
euro más que en 2018, momento de la fundación 
de CORPINNAT.
Algunas bodegas, sin embargo, superaron, —sobre 
todo, en las variedades históricas—, con creces 
esta cifra, ya que el precio medio resultante de 
toda la uva comprada fue de 1,04€/kg. Esta cifra 
representa un valor total de compra de 3.116.680€.
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CORPINNAT en cifras 2023
Perfil económico

20,15 €

PRECIO MEDIO 
ORIENTATIVO 

BOTELLA
(PVP)

1887

AÑO SALIDA
AL MERCADO

PRIMERO
ESPUMOSO

148
VITICULTORES 

PROVEEDORES*

17
CENTROS  

DE TRABAJO*

85

REFERENCIAS
QUE SE 

COMERCIALIZAN

647
HECTÁREAS 
PROPIAS*

+

+

521

HECTÁREAS DE 
VITICULTORES

INDEPENDIENTES*

67
HECTÁREAS 

ARRENDADAS* 272
TRABAJADORES*

* Datos globales bodegas CORPINNAT (espumoso y vino tranquilo).

CULTIVO 
ECOLÓGICO
Todas las viñas tienen que ser 
de cultivo ecológico certificado 
y para toda la razón social. Se 
permite comprar uva ecológica 
solo procedente del territorio 
CORPINNAT.

TERRITORIO CORPINNAT
Todas las viñas tienen que 
estar dentro del territorio 
CORPINNAT, que comprende 
íntegramente o parcialmente 
46 municipios.

VARIEDADES AUTORIZADAS
Históricas (mínimo 90%):  
xarel·lo, macabeo, parellada, 
malvasia (subirat pariente), 
garnatxa negra, monastrell, 
sumoll y xarel·lo rojo.
Autorizadas (máximo 10%): 
malvasia de Sitges, taladrado, 
chardonnay y pinot noir.

VIÑA DE TITULARIDAD PROPIA
Todas las bodegas tienen 
que tener viña de titularidad 
propia.

CONTRATOS
Los contratos con los viticul-
tores proveedores tienen que 
ser de larga duración (tres años 
o más) y con un precio míni-
mo garantizado. El elaborador 
puede comprar un pequeño 
porcentaje de uva con un con-
trato anual.

LA VENDIMIA
La vendimia manual se tiene 
que llevar en cajas o bien con 
remolque pequeño para res-
petar la integridad de la uva.

90% 10%

Variedades
históricas

Cosecha 100% 
manual

Cultivo 100%
ecológico

Clima
mediterráneo

Auditoría 
anual

El viñedo Valores y requisitos

La bodega Valores y requisitos

100% vinificación
a la propiedad

(por razón social)
Largas

crianzas
Bodega eco
certificada

Auditoría
anual

CERTIFICACIÓN ECOLÓGICA
Sello eco obligatorio.

VINIFICACIÓN PROPIA
Por toda la razón social.

CRIANZA 
Mínima de 18 meses y obligación 
de tener al mercado como mín-
imo un espumoso de 30 meses 
y otro de 60 meses.

CIERRE DE LA BOTELLA
Uso de tapón de corcho y bozal.

SULFITOS AÑADIDOS 
Máximo 90mg/l.

ESPUMOSO 100% 
CORPINNAT
La bodega CORPINNAT solo 
puede elaborar y comercializar 
vino espumoso CORPINNAT.

COMPRAS NO PERMITIDAS
Mosto, vino y botellas en punta.

MARCA BLANCA
No permitida. 

Crianzas en botella

Las bodegas de nueva creación disponen de transitorias para adaptarse 
a las crianzas de más de 30 meses y más de 60 meses

Todos los vinos espumosos
CORPINNAT se comercializan 

con una crianza mínima  
de 18 meses

Todas las bodegas CORPINNAT 
tienen en el mercado como 
mínimo un espumoso de 60 

meses de crianza

Todas las bodegas CORPINNAT 
tienen  en el mercado como 
mínimo un espumoso de 30 

meses de crianza

63 %
de 30 a 60 meses

22%
Más de 60 mesésde 18 a 30 meses

15%

2.281.708

BOTELLAS 
COMERCIALIZADAS

 26.420.129€
FACTURACIÓN

34.792

VISITAS 
ENOTURÍSTICAS


